SPEISEKARTE MENU

Kiche gedffnet 12-18 Uhr - Kitchen opened 12-6 pm

Vorspeisen  GSiartars

Caesars Salad @ v? oWz ne€

mit Parmesan, Croutons
with parmesan cheese, croutons

Caesars Salad a ¥ vz 14 €

mit Parmesan, Croutons und gegrillter Hihnerbrust
with parmesan, croutons and grilled chicken breast

Waldpilz Rahmsuppe & =2 12€

mit Speck und Krautern
Wild mushroom cream soup with bacon and herbs

Kiirbissuppe vV =" . 12€

mit Kerndl, gerdsteten Kernen und Baguette
Pumpkin soup with pumpkin seed oil,
roasted pumpkin seeds, and baguette

Bergkidse und Brie@ "> . . . .. 12€

mit Trauben, Gewlirzmarmelade, Baguette
Mountain cheese and brie with grapes, spiced jam, baguette

Business lunch [EEaEEERit el

BusinessLunch ... ... ... ... ... ... 18 €

Waldpilz Rahmsuppe mit Speck und Krautern
Wild mushroom cream soup with bacon and herbs

Rinder Gulasch ala Bourguignon mit Réstkartoffeln,
Gemise und Speck

Beef goulash & la Bourguignon with roasted potatoes,
vegetables, and bacon

Wasser und ein Kaffee inklusive
cup of water and one coffee included

forKids ... 8 €

bis 12 Jahren: Schmanker| vom Kiichenchef - sprecht uns an!
up to the age of 12: Delicacies from the chef - talk to us!

\7 vegan i' Milch milk >@ Fisch fish > Schwein pork
v Gefliigel poultry ™ Rind beef [ Ziege goat

Hauptgange Main dishes

Berliner Currywurstev. 13 €

mit Pommes Frites, Réstzwiebeln (auch vegan)
Berlin currywurst, french fries, fried onions

Kiirbis-Kartoffel Tortilla= ... . 14 €

mit Salat von marinierten Pilzen
Pumpkin and potato tortilla with salad of marinated mushrooms

Rinder Gulasch a la Bourguignon ™= 16 €

mit Rostkartoffeln, Gemiise und Speck
Beef goulash & la Bourguignon with roasted potatoes,
vegetables, and bacon

Gerostete Entenkeule @ ©v2: 24 €

mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben
Roasted duck leg with red cabbage
with apples and potato dumplings

StuBkram Sweet stuff

Catherine’'s Cakes ... ... ... . ab 6 €

Homemade nach Rezepten von Catherine Dussmann
Homemade from recipes by Catherine Dussmann

Cookies . ... . 3 €

Homemade nach Rezepten von Catherine Dussmann
Homemade from recipes by Catherine Dussmann

Karamellbecher =2 ... 8 €

mit Vanilleeis, Salzkaramellsauce, gerdstete Pekanuss und
Mascarponeschaum

Caramel cup with Vanilla ice cream, salted caramel sauce, roasted
pecans and mascarpone foam

Blaubeerbecher 2™ 7 €

mit Vanilleeis, Blaubeerkompott, Mandeln und Mascarponeschaum
Blueberry sundae with Vanilla ice cream, blueberry compote,
almonds and mascarpone foam

(20) enthilt glutenhaltiges Getreide-Weizen (wheat) (20W), Roggen (rye) (20R), Gerste (barley) (20G), Hafer (oats) (20H), Dinkel (spelt) (20D), Kamut (kamut) (20K) - (21) enthélt Fisch (fish) - (22) enthalt Krebstiere (shellfishes)- (23) enthélt Eier (eggs) -
(24) enthalt Erdniisse (peanuts) - (25) enthalt Soja (soy) - (26) enthalt Milchprodukte inkl. Laktose - laktosefreie Produkte auf Milchbasis kénnen unter 0,1 g Laktose pro 100 g/ml enthalten (milk products including lactose) - (27) enthalt Schalenfriichte

(nuts) - Mandeln (almonds) (27Ma), Haselnuss (hazelnuts) (27Ha), Walnuss (walnuts) (27Wa), Cashewnuss (cashew nuts) (27Ca), Pecannuss (pecan nuts) (27Pe), Paranuss (Brazil nuts) (27Pa), Pistazie (27Pi), Macadamianuss (27Mk) Haselnuss (Ha),

Pekanuss (Pe), Paranuss (Pa), Pistazie (pistachios) (Pi), Makadamianuss (macadamia nuts) (Mk) - (28) enthélt Sellerie (celery) - (29) enthalt Senf (mustard) - (30) enthalt Sesamsamen (sesame seeds) - (31) enthalt Schwefeldioxid und Sulfite -

Konzentration > 10 mg/kg oder > 10 mg/l), als SO2 angegeben (sulfur dioxid & sulfites) - (32) enthalt Lupine (lupine) - (33) enthalt Weichtiere (mollusces)



GETRANKE

Soft il

Schorle - Spritzer 0,33 |
Ostmost

Apfelschorle, Johannisbeere-Apfel

Apple, Black Currant Apple

Limonade 0,33 |
Hausgemachter Eistee - Homemade Ice Tea
Hausgemachte Limonade - Homemade Lemonade

Bio Zisch
Holunder - Orange - Rharbarer - Ingwer - Himbeer Cassis
Elderberry - Orange - Rhubarb - Ginger - Raspberry Cassis

Roy Kombucha
Ingwer - Zitrone - Himbeere - Pure Prana
Ginger - Lemon - Raspberry - Pure Prana

Coca Cola - Coca Cola Zero

Wasser - Water

Berliner Stilles oder Sprudeliges 0,351
Still or Sparkling 0,751

5€

4,5 €

2€
4€

BEVERAGES

HeiBgetrénke |, , Drinks

Espresso 3€
Doppelter - Double Espresso 35€
Café Créme 35€
Cappuccino 4,5 €
Latte Macchiato 5€
Trinkschokolade - Hot Chocolate 5€
Kiannchen Tee - Pot of tea 5€

Nandil Assam - Aman Darjeeling - James
Earl Grey - Hayato Sencha - Annemarie
Rote Beeren - Claire Verveine

Frischer Minztee, frischer Ingwertee - 5€
Fresh mint tea, fresh ginger tea

Zur Winterzeit:

Hausgemachter Gliihwein - 6€
Homemade mulled wine

Alkoholisches Alcoholic Drinks

Wein - Wine

SPARKLING

DEU Sauvignon Blanc ,Kaitui“ Sparkling
Markus Schneider (Pfalz)

DEU Sparkling Tea Weiss (alkoholfrei)
Sektmanufaktur (Winninger)

WEISS - WHITE

DEU 2024 Grauburgunder
Dreissigacker (Rheinhessen)

2024 Sauvignon blanc,
Markus Schneider (Pfalz)

ROT - RED

DEU 2021 Cuvée Ursprung,
Markus Schneider, (Pfalz)

2021 Natur Rysak on leaves, Korab

DEU 2023 Fleur de Rosé
Rings (Pfalz)

FR 2024 Whispering Angel
Chéateau D 'Esclans (Provence)

ol

6€

5€

7€

7€

7€

6€

6¢€

7€

Bier - Beer

Berliner Berg Lager - Pils - Pils alkoholfrei 4,5 €
Berliner Berg WeiBBe 5€
Weihenstephaner Weil3bier 0,51 5,5 €
Weihenstephaner WeiBbier 0,51 alkoholfrei 5,5 €
Cocktails

Aperol Spritz (Aperol | Kaitui Sparkling | Soda) 8 €
Campari Orange 8 €
Hendrick "s Gin Tonic 8¢
I—Iugo (Holundersirup | Katui Sparkling | Soda) 8 €
Espresso Martini 9<€

(Discarded Vodka | Espresso | Discarded Cascara Vermouth | Zucker)
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